
 

CAVE À VINS & À MANGER • ÉPICERIE FINE

CARTE  
TRAITEUR  

2024



 

NOS HORAIRES DE  
FÊTES DE FIN D’ANNÉE

Dimanche 22, lundi 23 &  
mardi 24 décembre : 10h • 18h

Dimanche 29 et lundi 30 décembre :  
10h • 18h

Mardi 31 décembre : 10h • 20h

ORGANISEZ VOTRE REPAS  
DE FIN D’ANNÉE DANS NOTRE 

RESTAURANT LA TABLE !

latable-metz.fr
12 rue Sainte-Marie • 57000 Metz

03 87 15 08 63

La Table



 

LES HUÎTRES NATURELLES N2 
DE CHEZ NAT’OSTRÉA

 �Ouvertes sur glace :  
Les 6............................................................................... 13€ 

Les 12.............................................................................24€

 ��Les Bourriches :  
4 douzaines........................................................ 60€ 
8 douzaines ..................................................... 132€ 
10 douzaines..................................................... 170€  
21 douzaines.................................................... 320€

LA TRUFFE

 Truffes de la maison Plantin............. 1900€/kg

LE CAVIAR DE LA MAISON KAVIARI

 �Caviar Osciètre Prestige..................3000€/kg
Conditionnements disponibles : 1kg/500g/250g/125g/100g/50g/30g

 Caviar Osciètre Gros Grains............3500€/kg
Conditionnements disponibles : 1kg/500g/250g/125g/100g/50g/30g

 Caviar Beluga Impérial...................... 4375€/kg
Conditionnements disponibles : 1kg/500g/250g/125g/100g/50g/30g

 Coffret de Caviar
Duo en-K Osciètre (2x15g)................................80€

LE HOMARD CUIT  
ET SES MAYONNAISES

 Homard 400/500g..................................90€/kg

LES 12 ESCARGOTS EN CROQUILLE

 « La coquille Gourmande »..........................13€

LE FOIE GRAS DE BOIRE & MANGER/
LA TABLE

 Ballotin de 250g........................................32,50€
 Ballotin de 500g..............................................65€ 



 

L’ATELIER DE MAMOUNETTE

 �Saumon fumé artisanal 
En tronçons avec sa crème fouettée  
au poids...................................................... 130€/kg

 �Saumonade : pour vos toasts 
Barquette 200g.................................................17€

 �Tartare de saumon: pour vos entrées 
Barquette 220g................................................. 21€

 �Dégustation de saumon....................15€/pers 
Saumon fumé, saumonade et tartare  
accompagnée de sa crème fouettée 

LES WRAPS

 �Plateau de dégustation de Wraps 
36 pièces............................................................38€

BANH BAO
 �Dégustation de chez Banh Bao 
8 nems/8 samoussas légumes/4 beignets  
de poulet............................................................29€

LE FROMAGE

 Brie de Meaux Truffé maison.......... 16€/100g
 Comté 24 mois « G. Rième »..........29,90€/kg
 �Plateau de fromages 
3/4 pers...............................................................19€ 
6/8 pers...............................................................36€

LE SUCRÉ

 �Les bûches glacées de chez Cré’meuse  
6/7 personnes.............................................24,50€

 Caramel givré, Gourmande ou Dragée fruitée



 

CÔTÉ CAVE

Avec plus de 400 références allant de la Lorraine 
au Bordelais et en passant par la Bourgogne, nous 
vous proposons un large choix de vins élaborés en 
culture « Bio, Biodynamie ou Nature ».

Parmi nos domaines d’exceptions, vous retrouverez 
Château Le Puy, Zind Humbrecht, Domaine Peyre 
Rose, Domaine Henri Milan, Domaine Pierre Girardin, 
Domaine Aubert De Villaine, une sélection des 
vignerons de Moselle, ainsi qu’une sélection de 
champagnes.

COMPOSEZ VOTRE  
COFFRET CADEAU 

Composez vous-même vos coffrets cadeaux 
suivant votre budget. :

 Whisky, Rhum, Chartreuse, Gin, Armagnac.....
 �Produits d’exception en épicerie : truffes, foie 
gras, caviar, douceurs sucrées
 �Accessoires autour du vin, Verre & Carafe  
« Riedel »

Commande de Noël 
au plus tard le 19/12

Commande de Nouvel An 
au plus tard le 26/12



 

boire-manger.fr

47 Avenue de Nancy • 57000 Metz 

03 87 50 58 06


